    






     Załącznik nr 1 do zapytania DO/DZ-072-128/22

SPECYFIKACJA ASORTYMENTOWO-CENOWA

„Sukcesywne dostawy pieczywa i ciasta dla  Narodowego Instytutu Onkologii im. Marii Skłodowskiej – Curie

Państwowego Instytutu Badawczego Oddziału w Gliwicach”

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	j. m.
	Ilość zgodna 
z jednostką miary podana w kolumnie 3
	Cena jedn.

netto za jednostkę miary podaną w kolumnie 3 (zł)
	wartość netto
(zł)
	VAT
(%)
	wartość  VAT
(zł)
	wartość brutto
(zł)
	Producent

Nazwa handlowa pod którą produkt występuje w obrocie, podać wagę oferowanego produktu*

	1
	2
	3
	4
	5
	6

[4 x 5]
	7
	8

[6 X 8]
	9

[6 +8]
	10

	1. 
	Chleb baltonowski krojony, waga nie mniej niż 800g. Na bazie  mąki pszennej i żytniej. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	   1100
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Chleb razowy krojony waga nie mniej niż 700g. Na bazie mąki żytniej razowej, pszennej. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia.
	Szt.
	    740
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Chleb żytni krojony waga nie mniej niż 460g. Na bazie mąki żytniej. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	225
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Chleb bezglutenowy krojony, waga nie mniej niż 250g. Na bazie mąki bezglutenowej (mieszanka ryżowej, kukurydzianej i ziemniaczanej, może być też gryczana). Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Wek pszenny krojony, waga nie mniej niż 400g. Na bazie mąki pszennej. Weka właściwie zapakowana z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	    885
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Bułka pszenna zwykła, waga nie mniej niż 100g. na bazie mąki pszennej
	Szt.
	4000
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Bułka pszenna kajzerka, waga nie mniej niż 50g. na bazie  mąki pszennej. 
	Szt.
	3400
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Bułka grahamka, waga nie mniej niż 100g. Na bazie  mąki pszennej oraz mąka żytniej.
	Szt.
	1950
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Bułka maślana, waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej, drożdży i masła.
	Szt.
	1650
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Rogal drożdżowy, waga nie mniej niż 110g. Na bazie mąki pszennej, żytniej i drożdży.
	Szt.
	420
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Chleb graham krojony, waga nie mniej niż 600g.  Na bazie mąki pszennej graham. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	755
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Chleb tostowy krojony ( pszenny, wieloziarnisty ) ,waga nie mniej niż 400g. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Bułka tarta drobno mielona, o  jasnym kolorze. 
Na bazie bułki pszennej. Pakowana po  500g. Właściwie zapakowana z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Kg.
	60
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Pączek z marmoladą i lukrem, waga nie mniej niż 80g. Na bazie mąki pszennej i drożdży i marmolady.
	Szt.
	2420
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Pączek z bitą śmietaną i cukrem pudrem ,waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i drożdży i bitej śmietany.
	Szt.
	270
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Pączek z czekoladą i polewą czekoladową, waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i drożdży i czekolady.
	Szt.
	210
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Pączek z budyniem i cukrem pudrem waga nie mniej niż 100g.  Na bazie mąki pszennej i drożdży i budyniu.
	Szt.
	210
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Drożdżówka różne smaki ( z marmoladą, makiem, serem, posypką, budyniem ), waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i drożdży.
	Szt.
	2400
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Ciasto drożdżowe z owocami (truskawka, śliwka itp.) waga nie mniej niż 150g. NA bazie ciasta drożdżowego i owoców.
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Ciasto jogurtowe waga nie mniej niż 150g. Na bazie mąki pszennej i jogurtu.
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Ciasto jabłecznik na bazie ciasta kruchego i jabłek ,waga nie mniej niż 150g.
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Kołacz z serem na bazie ciasta drożdżowego  i sera, waga nie mniej niż 150g. 
	Szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Cisto marchewkowe z bakaliami, waga nie mniej niż 150g.NA bazie ciasta marchewkowego.
	Szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	RAZEM
	
	---------
	
	--------


* należy podać dane umożliwiające identyfikację produktu oferowanego przez Wykonawcę (nazwę producenta, nazwę handlową, nazwę pod którą zaoferowany asortyment występuje w obrocie), w przypadku gdy nazwa oferowanego asortymentu jest tożsama z opisem Zamawiającego (nie posiada innej nazwy) za wystarczające uznaje się wskazanie producenta danego wyrobu oraz podać wagę oferowanego produktu.
Wymagania szczegółowe w zakresie przedmiotu zamówienia (w tym terminów realizacji, przydatności do spożycia i inne): 

Miejscem odbioru towaru będzie zgodnie z informacją przekazaną każdorazowo na zamówieniu ilościowo-asortymentowym:

- Magazyn Działu Żywienia (z przeznaczeniem dla pacjentów lub  restauracji) lub, 

- bistro.

- hotel

Wykonawca zobowiązany będzie do oznakowania dostarczanych produktów odrębnie dla zamówień przeznaczonych dla: 

- pacjent lub  restauracji (produkty dostarczane do Magazynu Działu Żywienia),

- bistro (produkty dostarczana do bistro).

- hotel ( produkty dostarczone na hotel)

Ponadto, Wykonawca zobowiązany jest do wystawienia faktur oddzielnie za dostawy zrealizowane dla Działu Żywienia (z przeznaczeniem dla restauracji) oraz dla bistro i hotelu  stosownie do miejsca dostawy. 

W pozycjach od 6-10, 14-23,  ( produkty nie opakowane ), wymaga się aby były dostarczane w sposób higieniczny w czystych koszach i pojemnikach.

Wymaga się, aby dla każdego produktu, na którym nie umieszczono składu wartości odżywczych oraz składu alergenów, Wykonawca dostarczył opis ww. składników (jednorazowo) na wezwanie Zamawiającego. 
1.  Składam ofertę na wykonanie przedmiotu zamówienia w zakresie określonym powyżej na kwotę:

                 BRUTTO: ……………………………… PLN słownie: …………………………………………………………………………..…………………..….………… PLN

                 NETTO:    ……………………………… PLN słownie: …………………………………………………………………………..…………………..….………… PLN
2. Oświadczam, że uważam się za związanego niniejszą ofertą na okres …………….. ( min. 30 dni ) licząc od daty wyznaczonej jako termin składania ofert.  

3. Termin płatności: 30 dni licząc od daty dostarczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej faktury.
4. Termin realizacji /dostawy: zobowiązuję się do wykonywania dostaw sukcesywnych 6 razy w tygodniu od godziny 6.00 na podstawie składa​nych przez Zamawiają​cego zamówień ilościowo-asortymentowych, licząc bieg terminu od dnia otrzymania zamówienia Zamawiającego. W razie potrzeby Zamawiającego Wykonawca dostarczy Zamawiany towar częściej niż termin wskazany powyżej.  
5. Oświadczam, że termin przydatności na dostarczony asortyment wynosi………… liczony od dnia odbioru asortymentu przez Zamawiającego.
___________________, dnia ___________      

             (miejscowość)

________________________________________

Nazwa i dane adresowe Wykonawcy lub pieczątka
_________________________________________

(Czytelny podpis lub podpis z pieczęcią imienną 

osoby / osób  uprawnionej/ych do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, zgodnie 
z formą reprezentacji Wykonawcy określoną 
w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) właściwym dla formy organizacyjnej Wykonawcy lub pełnomocnika
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