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Opis przedmiotu zamówienia 







Nr sprawy: DA/AM-231-61/20
        
  Gliwice, dnia 09.09.2020
Macerator
	Lp.
	Parametry wymagane
	Wartość wymagana
	Parametr oferowany

	Informacje ogólne

	1. 
	Producent/kraj
	TAK, podać
	

	2. 
	Model/Typ
	TAK, podać
	

	3. 
	Rok produkcji urządzenia  2020 
	TAK, podać
	

	4. 
	Oznakowanie znakiem CE
	TAK
	

	Parametry podstawowe

	1. 
	Obudowa wykonana w całości z tworzywa sztucznego 
( o stalowej konstrukcji ramy wewnętrznej)
	TAK
	

	2. 
	Całkowita waga urządzenia bez wody

nie więcej niż 75 kg. 
	TAK
(podać
	

	3. 
	Wymiary (wysokość x szerokość x głębokość):

1050x520x650 mm [+/-10%]
	TAK
(podać)
	

	4. 
	Otwierany bez użycia rąk za  pomocą stopy 
przez jej wsunięcie pod czujnik w maceratorze 
	TAK
	

	5. 
	Automatyczna antybakteryjna dezodoryzacja
	TAK
	

	6. 
	Maceracja odbywająca się w zamkniętym dwu częściowym bębnie
	TAK
	

	7. 
	Wyświetlacz LCD z autodiagnostyką wyświetlający informacje za pomocą symboli 
	TAK
	

	8. 
	Jeden  włącznik START w zielonym kolorze / autostart po zamknięciu pokrywy komory maceracji ( Opcja)
	TAK
	

	9. 
	Para ostrzy 
	TAK
	

	10. 
	Silnik inwerterowy  230V / 50Hz/ min.: 1kW
	TAK
	

	Wymagania w zakresie wody

	11. 
	Zasilanie: TYLKO zimna woda
	TAK
	

	12. 
	Odpływ: Rura o średnicy fi 50.
Środek odpływu na wysokości 18cm od podłogi
	TAK
	

	Zabezpieczenia

	13. 
	Przed przeciążeniem
	TAK
	

	14. 
	Przed uruchomieniem urządzenia
z niewystarczającą ilością wody
	TAK
	

	15. 
	Klapa z dodatkowym zatrzaskiem
	TAK
	

	16. 
	System uniemożliwiający doprowadzenie do zatoru (zawór membranowy)
	TAK
	

	
	GWARANCJA I SERWIS

	17. 
	Gwarancja 24 miesiące
	TAK
	

	18. 
	W okresie gwarancji przeglądy gwarancyjne zgodnie z zaleceniami producenta wraz ze wszystkimi częściami niezbędnymi do wykonania przeglądów.

W okresie gwarancji Zamawiający wymaga wykonania co najmniej 2 przeglądy 

(jeden w ostatnim miesiącu gwarancji).

Należy podać częstotliwość wykonywania przeglądów
	TAK
	

	19. 
	Wykonawca zobowiązuje się do przeprowadzenia szkolenia personelu Zamawiającego w zakresie obsługi i konserwacji oferowanego urządzenia. 
	TAK
	

	20. 
	Instrukcja obsługi urządzenia w języku polskim oraz w języku angielskim (jeżeli posiada) – dostarczona wraz z urządzeniem w formie papierowej oraz elektronicznej
	TAK
	

	21. 
	Dostawa, montaż i uruchomienie oraz sprawdzenie poprawności działania u  użytkownika
	TAK
	

	22. 
	Dokumenty potwierdzające wykonanie wraz z wynikami badań dot. niewydostawania się patogenów w czasie cyklu maceracji.
	TAK
	


