





Załącznik nr 1 do zapytania DO/DZ-072-14/2021

...................................................................................

     Pieczęć firmowa Wykonawcy/ Wykonawców *

S P E C Y F I K A C J A   A S O R T Y M E N T O W O –  C E N O W A  

Dostawa sprzętu kuchennego dla Narodowego Instytutu Onkologii im. Marii Skłodowskiej – Curie- Państwowego Instytutu Badawczego Oddział w Gliwicach
	Poz. 
	OPIS PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA

(wymagane parametry)
	ILOŚĆ
	cena jedn.
(zł)
	wartość netto
(zł)
	VAT
(%)
	wartość  VAT
(zł)
	wartość brutto
(zł)
	PRODUCENT, MODEL/TYP, 
ROK PRODUKCJI ZAOFEROWANEGO 
POJEMNIKA OPISANEGO PRZEZ WYKONAWCĘ 
 W KOLUMNIE NR 9 

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	10

	1. 
	chochla 

wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej, z ergonomiczną dużą stalową rączką, pojemność chochli około 0,19 l. Gwarancja 12 miesięcy
Zdjęcie podglądowe
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	2
	szt. 
	
	
	
	
	

	2. 
	dzbanek szklany 1 l  
wykonany z szkła odpornego na wysoką temperaturę, z rączką, pojemność około 1l (+/_ 0,2 litra) Gwarancja 12 miesięcy
Zdjęcie podglądowe
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	6
	  szt.  
	
	
	
	
	

	3. 
	garnek na zupę 3 l 
garnek wykonany z stali nierdzewnej odpornej na uszkodzenia, korozję oraz wysokie temperatury, z grubym dnem zapewniającym równomierne i energooszczędne rozprowadzanie ciepła, garnek przystosowany do kuchenki elektrycznej, pojemność garnka 3l, stalowe i wygodne uchwyty ułatwiające korzystanie z garnka, w zestawie pokrywka wykonana z trwałego szkła hartowanego.  Gwarancja 12 miesięcy
Zdjęcie podglądowe
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	2
	szt.
	
	
	
	
	

	4. 
	sztućce  
wszystkie elementy zestawu wykonane z wysokiej klasy stali nierdzewnej bez elementów plastikowych, powierzchnia sztućców stalowa błyszcząca, nóż obiadowy (6 szt.) o standardowych rozmiarach posiadający niewielkie ząbki, widelec obiadowy (6 szt.) posiadający cztery długie ząbki i główkę o średniej szerokości, łyżka obiadowa (6 szt.) klasyczna o standardowych wymiarach, łyżeczka deserowa (6 szt.). Gwarancja 12 miesięcy
Zdjęcie podglądowe
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	4
	komplet 
	
	
	
	
	

	5. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 10 l  

( wysoki) z pokrywka , dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,

otworami do uwalniania pary.  Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację.

Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	6. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 1,5 l  
z pokrywka, dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary.

Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	7. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 22 l 

( niski) z pokrywka, dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry, otworami do uwalniania pary.  Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację.

Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	8. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 32 l 
( niski) z pokrywka , dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,

otworami do uwalniania pary.  Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację.

Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	9. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 2,5 l 

z pokrywka , dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	10. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 6,5 l 
(wysoki) z pokrywka , dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry, otworami do uwalniania pary.  Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację.

Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	11. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 2 l 
z pokrywka, dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	12. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 4,5 l 
z pokrywka, dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	13. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 7 l 
z pokrywka, dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	14. 
	garnek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 8 l 
z pokrywka , dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocnymi wygodnymi i nie nagrzewającymi się  uchwytami po bokach. Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	15. 
	garnek - rondelek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 2 l  
 z pokrywka , dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocną wygodną i nie nagrzewającą się  rączką umieszczona z boku garnka . Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary.  Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	16. 
	garnek - rondelek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 3,5 l  
z pokrywka , dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocną wygodną i nie nagrzewającą się  rączką umieszczona z boku garnka . Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	17. 
	garnek - rondelek z pokrywą ze stali nierdzewnej o poj. 5 l  
z pokrywka, dla potrzeb gastronomii z mocnym podwójnym dnem oraz z mocną wygodną i nie nagrzewającą się  rączką umieszczona z boku garnka . Pokrywka z rączką do zdejmowania u góry,  otworami do uwalniania pary. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Odporny na rdzę  wgniecenia, deformację. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	18. 
	patelnia na naleśniki teflonowa 
aluminiowa z powłoką nie przywierającą teflonową do zastosowania w gastronomii.  Posiadającą rączkę nie nagrzewająca się .
Średnica dna: 250 mm (+/-5mm). Łatwa w utrzymaniu czystości.

Gwarancja 12 miesięcy
	4 szt.
	
	
	
	
	
	

	19. 
	patelnia na naleśniki teflonowa 
aluminiowa z powłoką nie przywierającą teflonową do zastosowania w gastronomii ,dostosowana do indukcji. Posiadającą rączkę nie nagrzewająca się. Średnica dna: 250 mm (+/-5mm). Łatwa w utrzymaniu czystości.

Gwarancja 12 miesięcy
	4 szt.
	
	
	
	
	
	

	20. 
	patelnia ze stali nierdzewnej z teflonowym wnętrzem  
Profesjonalna patelnia  ze stali nierdzewnej z zewnątrz wypełniona teflonem w środku do zastosowania w gastronomii. Wymaga się aby dno patelni było skonstruowane z trzech warstw, patelnia powinna posiadać nie nagrzewającą rączkę. Do zastosowania na kuchence indukcyjnej.  Odporna na uszkodzenia  na uszkodzenia mechaniczne oraz działanie kwasów organicznych i detergentów, nadająca  się do mycia w zmywarkach.

Wymiary:

średnica 24 cm (+/- 2 cm)

wysokość 45 cm (+/- 2 cm)

Gwarancja 12 miesięcy
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	21. 
	patelnia ze stali nierdzewnej z teflonowym wnętrzem  
Profesjonalna patelnia  ze stali nierdzewnej z zewnątrz wypełniona teflonem w środku do zastosowania w gastronomii. Wymaga się aby dno patelni było skonstruowane z trzech warstw, patelnia powinna posiadać nie nagrzewającą rączkę. Do zastosowania na kuchence indukcyjnej. Odporna na uszkodzenia  na uszkodzenia mechaniczne oraz działanie kwasów organicznych i detergentów,
nadająca  się do mycia w zmywarkach.

Wymiary:

średnica 28 cm (+/- 2 cm)

wysokość 50 cm (+/- 2 cm)

Gwarancja 12 miesięcy
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	22. 
	patelnia ze stali nierdzewnej z dodatkowym uchwytem
Profesjonalna patelnia  ze stali nierdzewnej do zastosowania w gastronomii. Wymaga się aby dno patelni było skonstruowane z trzech warstw, patelnia powinna posiadać dwie rączki ( jedna dłuższa a po przeciwnej stronie rączka -  uchwyt). Odporna na uszkodzenia  na uszkodzenia mechaniczne oraz działanie kwasów organicznych i detergentów,
nadająca  się do mycia w zmywarkach.

Wymiary:

średnica 32 cm (+/- 2 cm)

wysokość 50 cm (+/- 2 cm)

Gwarancja 12 miesięcy
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	23. 
	patelnia ze stali nierdzewnej z dodatkowym uchwytem  

Profesjonalna patelnia  ze stali nierdzewnej do zastosowania w gastronomii. Wymaga się aby dno patelni było skonstruowane z trzech warstw, patelnia powinna posiadać dwie rączki ( jedna dłuższa a po przeciwnej stronie rączka -  uchwyt). Odporna na uszkodzenia  na uszkodzenia mechaniczne oraz działanie kwasów organicznych i detergentów, nadająca  się do mycia w zmywarkach.

Wymiary:

średnica 36 cm (+/- 2 cm)

wysokość 65 cm (+/- 2 cm)

Gwarancja 12 miesięcy
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	24. 
	patelnia ze stali nierdzewnej z dodatkowym uchwytem  
Profesjonalna patelnia  ze stali nierdzewnej do zastosowania w gastronomii. Wymaga się aby dno patelni było skonstruowane z trzech warstw, patelnia powinna posiadać dwie rączki (jedna dłuższa a po przeciwnej stronie rączka -  uchwyt). Odporna na uszkodzenia  na uszkodzenia mechaniczne oraz działanie kwasów organicznych i detergentów, nadająca  się do mycia w zmywarkach.

Wymiary:

średnica 40 cm (+/- 2 cm)

wysokość 70 cm (+/- 2 cm)

Gwarancja 12 miesięcy
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	25. 
	wiaderko ze stali nierdzewnej z podziałka o poj. 10 l 
AISI, dla gastronomii, dopuszczone do żywności, wyposażone w mocną rączkę- uchwyt, wzmocnioną podstawę z pierścieniem u dołu wiadra, z podziałką wewnątrz umożliwiającą odmierzenie litrów. Odporne na wgniecenia, rdzę. Górny uchwyt – raczka mocno zamocowane do wiadra. Łatwe w utrzymaniu czystości. Możliwość mycia w zmywarce.

Gwarancja 24 miesięcy
	5 szt.
	
	
	
	
	
	

	26. 
	miska ze stali nierdzewnej 3 l 
o łagodnie zakończonej krawędzi obrzeża górnego, odporna na gniecenia i rdzę, przeznaczona dla gastronomii. W środku miski podziałka. Możliwość mycia w zmywarce.

Wysokość 80 mm(+/- 5mm)  , średnica 275 mm (+/- 5mm)

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	27. 
	miska ze stali nierdzewnej 5 l 
o łagodnie zakończonej krawędzi obrzeża górnego, odporna na gniecenia i rdzę, przeznaczona dla gastronomii. W środku miski podziałka. Możliwość mycia w zmywarce.

Wysokość 115 mm(+/- 5mm)  , średnica 275 mm (+/- 5mm)

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	28. 
	miska ze stali nierdzewnej 8 l
o łagodnie zakończonej krawędzi obrzeża górnego, odporna na gniecenia i rdzę, przeznaczona dla gastronomii. W środku miski podziałka. Możliwość mycia w zmywarce.

Wysokość 110 mm(+/- 5mm)  , średnica 340 mm (+/- 5mm)

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	29. 
	miska ze stali nierdzewnej 2,5 l 
o łagodnie zakończonej krawędzi obrzeża górnego, odporna na gniecenia i rdzę, przeznaczona dla gastronomii. W środku miski podziałka. Możliwość mycia w zmywarce.

Wysokość 85 mm(+/- 5mm)  , średnica 255 mm (+/- 5mm)

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	30. 
	miska ze stali nierdzewnej 5 l 
o łagodnie zakończonej krawędzi obrzeża górnego, odporna na gniecenia i rdzę, przeznaczona dla gastronomii. W środku miski podziałka. Możliwość mycia w zmywarce.

Wysokość 110 mm(+/- 5mm)  , średnica 300 mm (+/- 5mm)

Gwarancja 24 miesiące
	2 szt.
	
	
	
	
	
	

	31. 
	sitko ze stali nierdzewnej z drobną siatką 
z uchwytem  ze stali nierdzewnej, nie poddające się korozji, odporne na uszkodzenia mechaniczne. Z przeznaczeniem  do przecedzania wywarów. Wyposażone w ergonomiczną rączę oraz z dodatkowym uchwytem z drugiej strony. Łatwe w utrzymaniu czystości. Średnica oczka wynosi 0,4 - 0,5mm.

Długość 170mm (+/- 5mm)

Średnica sita 180mm (+/- 5mm)

Gwarancja 12 miesięcy
	5 szt.
	
	
	
	
	
	

	32. 
	sitko stożek ze stali nierdzewnej o perforacji oczek 
z przeznaczeniem do gastronomii, perforowane oczka o  1,8 mm, z wygodną rączką i dodatkowych uchwytem z drugiej strony. Sitko odporne na uszkodzenia, pęknięcia i wgniecenia. Możliwość mycia w zmywarce.

Wysokość 170mm (+/- 5mm)

Średnica sita 200mm (+/- 5mm)

Gwarancja 12 miesięcy
	5 szt.
	
	
	
	
	
	

	33. 
	profesjonalny wilk do mielenia mięsa z kompletem noży i sit  
Profesjonalny wilk do mielenia mięsa z kompletem noży i sit- przystosowany  do zakładów gastronomicznych o pojemności 400 kg. Wykonane ze stali nierdzewnej, wyposażony w obszar do napełniania i ślimak chłodzący, górną osłonę rąk, spiralę, szyjkę, nakrętkę wykonane ze stali nierdzewnej. Włącznik maszyny zabezpieczony silikonowa nakładką. Dodatkowo wyposażony w:

popychacz z tworzywa sztucznego,
nóż do cięcia mięsa ze stali nierdzewnej  (liczba ostrza 4) o wymiarach 12-14 mm – pasujący co maszyny

Tarcza perforowana ze stali nierdzewnej – 4- 6 mm- pasujący do maszyny
Tarcza perforowana ze stali nierdzewnej  – 10-12 mm pasujący do maszyny

Maszyna i jej wyposażenie łatwe w utrzymaniu czystości, odporna na uszkodzenia mechaniczne , nóż i tarcze

Wymiary zewnętrzne Szer. 670 (+/- 10mm) x Głęb.  340(+/- 10mm) Wys.545 mm(+/- 10mm)

Obroty na minutę 1300- 1400

Wymagana: Gwarancja 24 miesiące, Instrukcja obsługi w języku polskim, certyfikat/ dopuszczenie CE,
Szkolenie personelu


	1 szt.
	
	
	
	
	
	

	34. 
	krajalnica do serów i wędlin 
w obudowie wykonanej  z anodowanego aluminium z demontowanym wózkiem. Wbudowana ostrzałka, regulacja krojenia 0-10 mm, osłona noża, ruchoma ścianka oraz nóż pokryte  nie przywierającą powłoką. Włącznik zabezpieczony silikonową nakładką. Maszyna łatwa w utrzymaniu czystości, prosta w obsłudze. Zasilanie elektryczne o mocy 0,32kW, napięcie 230V.

Wymiary:

Dł. 375mm(+/-10mm), wys. 485mm(+/-10mm), średnica ostrza 245mm(+/-10mm)

Gwarancja 24 miesiące

Wymagana instrukcja obsługi w j. polskim., certyfikat/ dopuszczenie CE, szkolenie personelu


	1 szt.
	
	
	
	
	
	

	35. 
	profesjonalna szatkownica do warzyw z kompletem 6 tarcz  
służąc do rozdrabniania surowych warzyw na plastry, frytki, wiórki itp.

Wykonana ze stali nierdzewnej. Maszyna wyposażona w  duży otwór do ładowania warzyw , przegrodzony ruchomym dociskaczem z wygodną rączką. Włącznik maszyny zabezpieczony silikonową nakładką Łatwa w utrzymaniu czystości. Usadowiona na wysokich wzmocnionych nogach posiadających z przodu kółka umożliwiające
przestawienie maszyny. Z tyłu maszyny dodatkowa raczka do jej przewożenia. Stabilna, mocna odporna na uszkodzenia. Maszyna  wyposażone w sześć tarcz tnących:
nóż do plastrów 5,5 mm (+/-5mm)

nóż do plastrów 3,5 mm (+/-5mm),

nóż do wiórków grubych 3 mm(+/-5mm),

nóż do wiórków drobnych 7 mm(+/-5mm),

nóż do frytek 10×10 mm(+/-5mm),

zestaw do cięcia kostki 10x10x10 mm(+/-5mm),

Tarcze – noże łatwe do założenie, odporne na uszkodzenia i pęknięcia, łatwe w utrzymania czystości.

Wymiary:

Wymiary: 720 (+/- 10mm) X430(+/- 10mm) X115(+/- 10mm) 0 mm

Obroty tarcz tnących : 300 - 4 obr./min

Wydajność: 150 – 350 kg/h
Gwarancja 24 miesiące

Wymagana instrukcja obsługi w j. polskim., certyfikat/ dopuszczenie CE, szkolenie personelu


	1 szt.
	
	
	
	
	
	

	RAZEM
	
	
	
	
	


Do pozycji 33, 34, 35 katalog oferowanego sprzętu przy wycenie.

data...................................     
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czytelny podpis lub podpis z pieczątką imienną
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