    






   Załącznik nr 2 do zapytania DO/DZ-072- 45/2021 


SPECYFIKACJA ASORTYMENTOWO-CENOWA

„Sukcesywne dostawy pieczywa i ciasta dla  Narodowego Instytutu Onkologii im. Marii Skłodowskiej – Curie

Państwowego Instytutu Badawczego Oddziału w Gliwicach”
ZADANIE -  2 pieczywo i wyroby cukiernicze
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	j. m.
	Ilość zgodna 
z jednostką miary podana w kolumnie 3
	Cena jedn.

netto za jednostkę miary podaną w kolumnie 3 (zł)
	wartość netto
(zł)
	VAT
(%)
	wartość  VAT
(zł)
	wartość brutto
(zł)
	Producent

Nazwa handlowa pod którą produkt występuje w obrocie, podać wagę oferowanego produktu*

	1
	2
	3
	4
	5
	6
[4 x 5]
	7
	8
[6 X 8]
	9

[6 +8]
	10

	1. 
	Chleb baltonowski krojony, waga nie mniej niż 800g. Na bazie  mąki pszennej i żytniej. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	   4500
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Chleb razowy wieloziarnisty (z nasionami słonecznika, dyni lub siemienia lnianego),krojony waga nie mniej niż 700g. Na bazie mąki żytniej razowej, pszennej. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	500
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Chleb żytni krojony waga nie mniej niż 500g. Na bazie mąki żytniej. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	3300
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Chleb bezglutenowy krojony, waga nie mniej niż 250g. Na bazie mąki bezglutenowej (mieszanka ryżowej, kukurydzianej i ziemniaczanej, może być też gryczana). Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Wek pszenny krojony, waga nie mniej niż 400g. Na bazie mąki pszennej. Weka właściwie zapakowana z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	5700
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Bułka pszenna zwykła, waga nie mniej niż 100g. na bazie mąki pszennej
	Szt.
	38000
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Bułka pszenna kajzerka, waga nie mniej niż 50g. na bazie  mąki pszennej. 
	Szt.
	39000
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Bułka grahamka, waga nie mniej niż 100g. Na bazie  mąki pszennej oraz mąka żytniej.
	Szt.
	16300
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Bułka ciabatta, waga nie mniej niż 80g Na bazie mąki pszennej i drożdży.
	Szt.
	500
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Bułka maślankowa, waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej, drożdży i maślanki.
	Szt.
	1000
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Bułka maślana, waga nie mniej niż 90g. Na bazie mąki pszennej, drożdży i masła.
	Szt.
	4000
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Bułka grahamka z ziarnami ( słonecznik, dynia, sezam lub mak ), waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i żytniej.
	Szt.
	1000
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Bułka hot-dog, pakowana po 5 szt., waga 5 x 70g. (+/- 5g.). Długość bułki 20cm.(+/- 0,5cm.).  na bazie mąki pszennej. Właściwie zapakowane z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia.
	Op.
	500
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Bagietka pszenna, dł. 60 cm,(+/- 2cm.), waga nie mniej niż 300g.
	Szt.
	500
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Chałka mała z kruszonką lub bez, waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej, żytniej i drożdży.
	Szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Rogal drożdżowy, waga nie mniej niż 110g. Na bazie mąki pszennej, żytniej i drożdży.
	Szt.
	4800
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Chleb razowy krojony, waga nie mniej niż 700g. Na bazie żytniej, pszennej lub mieszanej mąki razowej. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia.
	Szt.
	2400
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Chleb graham krojony, waga nie mniej niż 600g.  Na bazie mąki pszennej graham. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	2000
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Chleb tostowy krojony ( pszenny, wieloziarnisty ) ,waga nie mniej niż 400g. Chleb właściwie zapakowany z etykietą informującą o składzie oraz z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Bułka tarta drobno mielona, o  jasnym kolorze. 
Na bazie bułki pszennej. Pakowana po  500g. Właściwie zapakowana z umieszczoną datą przydatności do spożycia. 
	Kg.
	3000
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Pączek z marmoladą i lukrem, waga nie mniej niż 80g. Na bazie mąki pszennej i drożdży i marmolady.
	Szt.
	8200
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Pączek z bitą śmietaną i cukrem pudrem ,waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i drożdży i bitej śmietany.
	Szt.
	2000
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Pączek z czekoladą i polewą czekoladową, waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i drożdży i czekolady.
	Szt.
	1500
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Pączek z budyniem i cukrem pudrem waga nie mniej niż 100g.  Na bazie mąki pszennej i drożdży i budyniu.
	Szt.
	1500
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Drożdżówka różne smaki ( z marmoladą, makiem, serem, posypką, budyniem ), waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i drożdży.
	Szt.
	11500
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Drożdżówka z owocami ( jabłko, śliwka, truskawka ), waga nie mniej niż 100g. Na bazie mąki pszennej i drożdży.
	Szt.
	1000
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Babka piaskowa z cukrem pudrem ,waga nie mniej niż 400g. W składzie mąka pszenna.
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Babka drożdżowa, waga nie mniej niż 500g. Na bazie mąki pszennej i drożdży.
	Szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	29. 
	Ciasto deserowe mix smaków ( z galaretką, bitą śmietaną, budyniem, krem kajmak. Np., w-z, sen Karaibów, rumowe, 3-bit,tiramisu, fale Dunaju, miodownik itp.) waga nie mniej niż 130g. NA bazie biszkoptu, kremów i galaretki.
	Szt.
	5400
	
	
	
	
	
	

	30. 
	Ciasto drożdżowe z owocami (truskawka, śliwka itp.) waga nie mniej niż 150g. NA bazie ciasta drożdżowego i owoców.
	Szt.
	2300
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Ciasto drożdżowe z kruszonką , waga nie mniej niż 150g. NA bazie ciasta drożdżowego.
	Szt.
	2000
	
	
	
	
	
	

	32. 
	Ciasto jogurtowe waga nie mniej niż 150g. Na bazie mąki pszennej i jogurtu.
	Szt.
	2200
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Ciasto jabłecznik na bazie ciasta kruchego i jabłek ,waga nie mniej niż 150g.
	Szt.
	3500
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Ciasto makowiec na bazie ciasta drożdżowego. waga nie mniej niż 150g.
	Szt.
	3500
	
	
	
	
	
	

	35. 
	Ciasto mak- ser na bazie ciast drożdżowego waga nie mniej niż 150g. 
	Szt.
	3500
	
	
	
	
	
	

	36. 
	Ciasto piernik na bazie ciasta piernikowego przekładany marmoladą, z bakaliami i polewą czekoladową waga nie mniej niż 130g. 
	Szt.
	2000
	
	
	
	
	
	

	37. 
	Kołacz z serem na bazie ciasta drożdżowego  i sera, waga nie mniej niż 150g. 
	Szt.
	3000
	
	
	
	
	
	

	38. 
	Sernik wiedeński na kruchym cieście, waga nie mniej niż 150g. 
	Szt.
	4000
	
	
	
	
	
	

	39. 
	Sernik krakowski, waga nie mniej niż 130g. na bazie ciasta kruchego, sera i bakalii.
	Szt.
	3000
	
	
	
	
	
	

	40. 
	Sernik królewski waga nie mniej niż 130g., na bazie ciasta kruchego z dodatkiem kakao i sera
	Szt.
	2000
	
	
	
	
	
	

	41. 
	Ciasto szachownica, waga nie mniej niż 130g. Na bazie ciasta jasnego i ciemnego.
	Szt.
	2000
	
	
	
	
	
	

	42. 
	Cisto marchewkowe z bakaliami, waga nie mniej niż 150g.NA bazie ciasta marchewkowego.
	Szt.
	1000
	
	
	
	
	
	

	RAZEM
	
	---------
	
	--------


Wartość ogólna netto : .......................................................  PLN Słownie.................................................................................

Wartość podatku VAT :  .....................................................  PLN Słownie..................................................................................

Wartość ogólna brutto :.......................................................  PLN Słownie................................................................................. 

1
Strona 4 z 6

